
COFFEE
BAR
EVENTOS

PARA



Llevamos la 
experiencia 
del mejor café 
del Ecuador a 
tu evento.







Servicio co�ee bar

Barra móvil con mantel 
Café de especialidad 
Máquina de espresso La Marzocco
Molino de café 
1 barista + 1 asistente 
Vasos ecoamigables 4, 8 y 12 oz
Endulzantes y removedores
Servilletas y sorbetes

Adicionales: 
Cócteles, plantillas, stickers, stand



Espresso
Espresso doble

Cortadito
Americano

Latte
Capuccino
Mocaccino
Flat White

calientes

Bebidas de café 

frías
Latte Frío
Salticcino
Moca Frío
Chocolate frío

Tipos de Leche
Entera
Almendra
Deslactosada







Llevamos nuestra experiencia a

SOCIALES
Bodas

Cumpleaños
Aniversarios

y más

EMPRESARIALES
Ferias

Convenciones
Lanzamientos

y más



Nuestra máquina 
de espresso:
La Marzocco 
Diseñada y fabricada a mano 
en Italia, con capacidad de 
vaporización de leche y 
espresso de primera línea.

Se considera una de las 
mejores máquinas de café, 
además que su hermoso color 
rojo Ferrari atrae a los 
verdaderos conocedores del 
café. 

Nuestro experto:
Barista

La experiencia co�ee bar 
Tropiquo® incluye a un 
especialista en la elaboración 
de café espresso y sus 
variedades,  con un amplio 
conocimiento del café, su 
preparación, decoración y 
forma de servirlo al cliente.



Nuestra diferencia:
Café de 
especialidad
En Tropiquo® nos dedicamos a 
seleccionar el mejor café de 
especialidad de Ecuador para 
convertirlo en experiencias 
sociales o empresariales, para 
llevar a tu evento la mejor 
mezcla de cafés de 
especialidad de origen Lojano 
y Santa Elena.

Adicionales
• Coctéles de alcohol con café
• Stickers personalizados
• Máquina de iniciales evento
• Horas adicionales

REQUISITOS
• Mesa sólida de 2m x 1m
• Espacio con 2 puntos de electrici-
dad de 110V

NO INCLUYE
• Eventos fuera de Guayaquil y Sam-
borondón, se cotiza por distancia
• Vajilla de vidrio en caso de ser 
requisito del venue



Contacto:
0997594830

www.tropiquo.com


